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SCHEDA TECNICA

Prodotto Tortellini alla carne ATM 400g
Marchio CICCARESE
Linea Paste fresche ripiene
Denominazione  di  vendita  Pasta  fresca  di  semola 
all’uovo con ripieno di carne
Ns. Codice articolo F002101
Codice EAN 8002494005013

1. Caratteristiche specifiche del prodotto

Ingredienti della pasta (70%) : Semola di grano duro, uova (19,9%), acqua.

Ingredienti del ripieno (30%): Carni cotte di suino (61%), grissini macinati (farina di grano 
tenero,  tipo  “O”,  acqua,  sale,  lievito),  fiocchi  di  patate,  (fiocchi  di  patate  macinati, 
emulsionanti: mono e digliceridi degli acidi grassi, antiossidanti: ascorbile palmitato, spezie, 
correttore di acidità: acido citrico), Grana Padano (latte, sale, caglio, conservante: lisozima 
da uovo), saccarosio, lattosio e destrosio, sale, estratto di lievito, siero di latte in polvere 
fermentato, spezie, carote, sedano, aromi.

Shelf-life: 120 giorni
Quantità nominale: 400 g
Tempo di cottura: 8/9 minuti
Modalità di conservazione: in catena del freddo max. + 6°C

2. Caratteristiche dei materiali di imballaggio e confezionamento

Sacchetto in materiale plastico alta barriera, termosaldato su tre lati..

Dimensioni del packaging : Altezza 20mm – Larghezza 195mm – Lunghezza 295mm

Unità di vendita: un cartone contenente 12 confezioni

Tipologia e dimensione imballo secondario: Tipologia  imballo:  scatola  di  cartone  - 
Codice  EAN  imballo  08002494500143  -  Altezza:   280mm  –  Larghezza:  190mm  – 
Lunghezza: 290mm 

3. Caratteristiche bancale

Dimensione bancale: EUR 80 cm x 120 cm x altezza 154 cm
Numero unità per strato: 16
Numero strati: 5
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